
CHIL
Sm

The rat
none on
open al
6:00 pm
on Satu
 

START
 

SOUP  
Today’s
 

STEAM
MARINE
WEST A
ROBINS
 

PORK 
Served 
 

MONK
Deep‐fr
 

SMOK
Locally 
and ser
 

COCKE
Our che
own ho
 

CRAYF
Crayfish
 

DEEP F
Served 
 

SPAGH
Thin spa
black ol
brother
 

TEMPU
Fresh ve
 

CHICK
Torn ch

LDREN’S ME
maller port

HAPP
e of VAT h
n others. W
ll day every
m on Sunday
urdays and S

TERS 

   

s freshly pre

MED SHET
ERE: White 
AFRICAN: To
SON: Stilton

SPARE RIB
in our own 

K FISH ME
ried and ser

KED SALMO
smoked sal
rved with bu

ENZIE FISH
ef’s own fish
omemade m

FISH COCK
h tails boun

FRIED BRI
with our ow

HETTINI M
aghetti toss
lives and fin
r’s sylph‐like

URA VEGE
egetables d

EN CAESA
hicken breas

ENU £6.50 (
ions of Past

PY NEW Y
as  increase

We also plan
y day from n
ys. The Res
Sundays.  

epared soup

LAND RO
wine, garlic
omato, Garl
n, garlic, wh

BS 
honey, swe

DALLIONS
rved with ba

ON 

lmon by Dic
uttered bro

H CAKES 
h cake prep
mayo and a b

KTAIL 
d in our ow

E 
wn goosebe

MARIETTA 
sed in garlic
nished with 
e figures. Es

ETABLES (
deep fried in

AR SALAD 
st on dresse

(Includes a 
ta or Burge

YEAR FRO
d to 20%. W
n some cha
noon with la
taurant is o

 

p served wit

PE‐GROW
c, cream an
ic, stem gin
ite wine an

 
eet chilli an

S 
alsamic dre

 

ckson’s of P
wn bread 

 

pared with f
balsamic dr

 

wn Marie Ro

 
erry chutney

(V ‐ withou

c, olive oil, s
a touch of 
specially his

V) 
n Tempura b

 
ed Cos lettu

draught sof
ers or home

 
 
 
 
 

OM US A
We have m
nges to ou
ast orders a
open for din

th a freshly

WN MUSSE
nd fresh par
nger and ch
d cream 

d soy sauce

essed mixed

ort Seton p

fresh and lo
ressed mixe

ose sauce an

y and salad 

ut the Italia

spicy Italian
chilli. Bert’s
s brother’s!

batter serve

uce with anc

ft drink and
emade chick

ALL AT TH
made a sma
r menu dur
at 9:00pm a
nner on Frid

 

y baked peti

ELS ½ KILO 
sley 
illi 

 
e 

 

d leaves with

 

presented w

 

ocally smoke
ed leaf salad

  

nd served w

 
garnish 

n sausage)

 sausage, b
s late moth
 

 

ed with a sw

 
chovy and c

d a ball of L
ken “Thumb

HE CASTL
ll  increase  i
ring mid Jan
and, until th
days & Satur

t pain 

POT £5.95 

h a lemon &

with a balsam

ed salmon s
d 

with a fan of

 

aby plum to
er’s recipe, 

weet chilli a

croutons top

Luca’s ice cr
bs” with Fri

LE INN 
in some pri
nuary. The 
he end of Fe
rdays and f

  £3.

1 KILO POT

£5.50  £10

£5.95   £11

& dill mayo 

  £6.

mic dressed

£5.95  £11

served with

  £6.

f fresh melo

  £5.

£5.95  £11

omatoes, a
 hence his a

£5.50  £10

and garlic m

£5.90  £11

pped with b

ream) 
ies 

ices and 
Bistro is 
ebruary, 
or lunch 

95 

T £11.90 

0.95 

1.90 

95 

d salad 

1.90 

 our 

65 

on 

45 

1.90 

nd 
and his 

0.95 

mayo 

1.80 

bacon 


